
ADRESSE DE LIVRAISON
(CODE CLIENT: ................)
M ou Mme ..............................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................

   Signature         

 (RE) CONFINEMENT

=
 (RE) FRAIS

DE PORT OFFERT

Retourner la commande signée avec le chèque de règlement  par courrier

à l'adresse ci-dessous         

Via notre boutique en ligne: vigneronsdesigoules.com

POUR COMMANDER C'EST SIMPLE:

CAVE DE SIGOULES
RD 15 - FONCAUSSADE
24240 MESCOULES
MAGASIN@VIGNERONSDESIGOULES.FR

Total unités commandées 
(en sachant qu'1 btle = 1 unité, un BIB 10l = 12 unités et bib 20l =24
unités. Franco de port à partir de  400 euros si commande de Bib )

DE 1 À 6 UNITÉS
DE 7 À 12 UNITÉS
DE 13 À 24 UNITÉS
DE 25 À 36 UNITÉS

19 €
23 €
31 €
34 €

les Producteurs

le magasin est ouvert 
du lundi au samedi de 9h30 a 12h30 et
de 14h à 18h. nous sommes joignable

au  05.53.61.55.01

DE 37 À 48 UNITÉS
DE 49 À 60 UNITÉS 
61 UNITÉS ET PLUS

36 €

38 €

41 €

COMMENT L'OFFRE FONCTIONNE ?:

Je commande uniquement des bouteilles et
 ma commande est égale ou supérieure à 100€

1er cas de figure

Les frais de port 
sont offerts

2ème cas de figure

Je commande des bibs et des bouteilles

La somme de la commande
de mes bouteilles est
supérieure à 100€ : 
La totalité des  frais de port
sont offerts

La somme de la commande
de mes bouteilles est
inférieure à 100€ : Les frais
de port me sont facturés (cf.  
tableau ci-dessus)

3ème cas de figure

Je commande uniquement des bibs
Les frais de ports me sont
facturés (cf. tableau ci-
dessus)

En plus de votre commande, vous recevez un cadeau pour toute commande supérieure à
50€ (cf.page précédente)

MAISON LOU COCAL 
(SACHET NOIX CHOCOLAT - 150G) 

Biscuiterie en agriculture biologique et 100% local. Elle est située à

Sarlat (24). Lou Cocal confectionne artisanalement  des tuiles, sablés,

gâteaux et recettes traditionnelles d'autrefois fabriquées dans les

fermes du périgord.

Site internet:  biscuiterie-lou-cocal.com

MAISON LEMBERT (BOCAUX DE FOIE GRAS 
190G & DE TERRINES 170G) 

Maison qui existe depuis 4 génération (1940). Spécialiste du foie gras

du Périgord et des conserves. Le savoir-faire de conserveur s'enrichit

après chaque génération. Maison qui se situe à Beynac (24), au coeur

du Périgord Noir. Elle a été récompensé plusieurs fois au Salon de

l'Agriculture de Paris.

Site internet: .lembertfoiesgras.com

LES DÉLICES DE SANDRA (CONFITURE 
250G) 

Sandra est une passionnée de fruits. A la recherche de confitures au

goût authentique,. Un jour, elle a découvert une technique de cuisson

auprès de Francis Miot (autrefois président des confituriers de

France). Elle s'inscrit aujourd'hui dans la tradition des valeurs

gastronomiques du territoire. Son atelier se situe à Vergt (24)

Site internet:  lesdelicesdesandra.fr

MARIE FARJAUD (LE POT DE MIEL DE
 PRINTEMPS - 500G ) 

Marie est une apicultrice passionnée de Beaugas (47), qui pratique

cette activité en plus de son métier dans le maraîchage. 

Elle promène ses quelques ruches des bosquets d'acacias et de

châtaigniers jusqu'au champs des tournesols. 

partenaires



       150 € D'ACHAT = 1 POT DE MIEL + 1 BOCAL DE
                                      TERRINE D'OIE  OU     NOIX

BLANC BRUT

1/2 SEC BLANC

1/2 SEC ROSÉ  

                      

100% PUR JUS BIO BLANC (70CL)
Jus de raisin blanc 2020

Jus de raisin bio certifié fr-bio-01 

                      

NOS VINS ROUGES

NOS VINS BLANCS 
(MOELLEUX)

50 € D'ACHAT =  1 SACHET NOIX AU CHOCOLAT

 
INSPIRATION 2015                              
Fût de chêne long          
L'AUDACE DE SIGOULÈS 2015
Vinification intégrale en fût et élevage 12 mois                       

 
CLOS D'YVIGNE 2016                             
« Le Prince » , élevé en fût    
CLOS D'YVIGNE 2015 (3L)
Elevé en fût                        

     A.O.C CÔTES DE BERGERAC ROUGE  
CHÂTEAU LA BESAGE 2018  (50CL)                              
Fût de 12 mois          
CHÂTEAU LA BESAGE 2016 (75CL)
Fût de 12 mois                        

CANTÉRA 2016

      A.O.C CÔTES DE BERGERAC MOELLEUX

DOMÉA 2018      
LA ROSE DE SIGOULÈS 2017
Vendanges tardives                        

(Vendanges tardives)  A.O.C SAUSSIGNAC

CANTÉRA 2016 (50CL)

LÉGENDE 2018   
                                

   A.O.C MONBAZILLAC 
FONTVIELH   2018
Cuvée « Brume d'Or »

                       

NOS BAG-IN-BOX
     BAG-IN-TUBE 3L

"SACRILÈGE" 
ROUGE, FÛT DE CHÊNE                              
AOC Bergerac Rouge , expédiable par lot de 2       

                       

5.20€

7.80€

NOTRE JUS DE RAISIN 
"LE P'TIT VIGNERON"

      IGP PÉRIGORD

L’ORIGINAL 2019            
 «Merlot », légère sucrosité

 

      A.O.C BERGERAC BLANC

LA PÉLISSIÈRE 2018

DOMÉA 2018 (75CL)   
                          
DOMÉA 2018  (50CL)     

CHÂTEAU LES VIGONIES 2016      
OSE...! 2018                    
LE VIN NU 2019, 
DOMAINE DE SAUBAN 2019
« Chemin de Boca »
LA ROSE DE SIGOULES 2017

Médaille Or Bordeaux 2019

Prix Unitaire 
TTC

      IGP PÉRIGORD

L’ORIGINAL 2019            
 « Sauvignon »

 

      A.O.C BERGERAC BLANC

LA PÉLISSIÈRE 2019
DOMÉA 2019                                         

OSE...! 2019      
DOMAINE SAUBAN 2019
« Au caillou »         
CLOS D’YVIGNE 2018                         
 « Princesse de Clèves » , 

      IGP PÉRIGORD
L’ORIGINAL 2019
« Merlot » (subtilement sucré) 

      A.O.C BERGERAC ROSÉ
LA PÉLISSIÈRE 2019      

DOMÉA 2019   (75CL)                               
OSE...! 2019       
INSPIRATION 2019

                       

NOS VINS BLANCS
(SECS)

NOS VINS ROSÉS

NOS VINS ROUGES

4.10€

SOUS TOTAL (A)
FRAIS DE PORT (B)
NET À PAYER (A+B)

NOS MÉTHODES TRADITIONNELLES
"BULLES DE FONCAUSSADE"

300 € D'ACHAT = 1 FOIE GRAS + 1 POT DE
 CONFITURE DE FIGUE ET NOIX

Vin biologique

Prix Unitaire 
TTC

Quantité
(bouteilles)

Total

6.50€

7.20€

Cuvée Hve

4.10€

Vin biologique

Médaille Argent Mondial Sauvignon 2020

Médaille Argent Mondial Sauvignon 2020

Médaille Or Bordeaux 2019

Médaille Or Sud-Ouest 2020

Médaille Argent Sud-Ouest 2020

Médaille Argent Bordeaux 2019

Médaille Or Sud-Ouest 2019

Médaille Or Sud-Ouest 2019

Vin biologique
Cuvée Hve

SANS SULFITES AJOUTÉS

Médaille Argent Bordeaux 2019

3.50€
4.80€
5.00€
7.00€

3.50€

4.80€

5.00€

4.10€

3.50€

4.80€

3.60€

5.00€

5.50€
6.00€
6.50€

6.50€

LIVRAISON OFFERTE
À PARTIR DE 100€ 

D'ACHAT
(HORS BIB & BIT)*

Médaille Argent Bordeaux 2018

Noel avant l'heure...

Médaille Or Paris 2017

Médaille Or Macon 2016

Prix Unitaire 
TTC

Quantité
(bouteilles)

Total

(Vendanges tardives)

CONCERTO 2015 (1.5L)
Elevé en fut 12 mois

     BAG IN BOX 5L
 "JUSTE DU FRUITS"

ROUGE, 100% MERLOT                              
AOC Bergerac Rouge        
ROSÉ, 100% MERLOT
Vin de France, subtilement sucré

                       BLANC, 100% SAUVIGNON
AOC Bergerac Blanc                        

     BAG-IN-BOX  
"TRADITIONNEL"

ROUGE, AOC BERGERAC 10L
                                                  20L
ROSÉ, AOC BERGERAC      10L
BLANC, AOC BERGERAC  10L              

Quantité
(Unitaire)

Total

Médaille Or Bordeaux 2018

Médaille Or Bergerac 2019

Médaille Or Paris 2020

NB: Nous nous réservons le droit de changer de millésime lorsque le précédent est

épuisé et de modifier les tarifs en début d'année. Bon de commande valable dans la

limite des stocks disponibles. Particulier tarif TTC 

#PrenezSoindevous...

6.50€
9.50€

49.50€

12.00€

16.00€

17.00€

4.80€
6.50€

7.50€

14.00€

7.80€

6.50€
6.50€
6.50€

3.30€

17.30€

14.20€

14.20€

14.20€

22.80€
40.30€
22.80€
22.80€

Médaille Or Paris 2020

Cuvée Hve

coffret bois inclus

#PrenonsSoindevous...

(si il y en a)*

(merci de cocher votre choix) 

*Pour les modalités de l'offre et le cas échéant le
calcul des frais de port, voir au dos.

CODE MAILING: 2011 OFFRE VALABLE JUSQU'AU 31/12/2020


